Tisnovsky pivovar
vari skvelé pivo

}> Cistota prirodnich produktd a Zadna pridana chemie, to je
zasada, kterou se reditel a hlavni sladek Pivovaru Tisnov
RNDr. Petr Peska fidi, a na jeho pivu je to opravdu znat.
Vari totiz pivo podle starého némeckého zékona o Cistoté
piva a v jeho Tisnovském pivu tak nenajdete nic jiného
nez mistni vodu, upraveny chmel, slady a kvasnice.

Pro maly pivovar a vafeni kvalitniho piva se Petr PeSka
rozhodl z divodu dlouholetého zajmu o tento obor. Podni-
katele se spoustou adrenalinovych konickd historie vateni
piva v TiSnové vZdy doslova pFitahovala. Inspiroval se na
svych cestach v zahranici a v jinych mini pivovarech po
Ceské republice, doplnil si pat¥i¢né vzdélani, sestavil prvni
recepturu a zacal pivo vafit v malém s par prateli v jednom
partnerském pivovaru.

Dnes, po dvou letech, je TiSnovské pivo uZ pomérné zna-
mou regionalni znackou. Vaii se 6 druht ve vlastnim pivo-
varu, kterému patfi i vlastni ochutnavkova pivnice a cepuje
se v mnoha dalSich restauracnich zafizenich. Piva dostavaji
ocenéni odborné poroty i Siroké vefejnosti na pivnich akcich,
Cepuje se v nejlepSim pivnim baru v Brné ve Vycepu Na Sto-
jaka a nové se TiSnovské pivo dodava i do hypermarketu Glo-
bus. Planuje se rozsiteni kapacity vyroby. Ale pojd'me to vzit
v tomto rozhovoru pravé s Petrem PeSkou, pékné od zacatku.
Jaka je historie TiSnovského piva?

Podle naSich informaci jsme obnovili vafeni piva v TiSno-
vé témér po sto letech. Existuji zdznamy v nasi méstské
kronice, kde vSude se v TiSnové pivo varilo a také jsme
nasli zdznam i v brnénské kronice ze 13. stoleti o tom, Ze
si brnénsti radni stéZuji, Ze pivovary v Brné nedokazi uva-
Fit tak dobré pivo jako v TiSnové. TakZe ta tradice je tady
opravdu dlouholetd a my jsme se rozhodli na ni navazat
a pokracovat v ni.

Jaky je rozdil mezi vasim pivem a napriklad pivem
z velkého pivovaru?

No tak zejména v surovinach a postupech. V Cesku stacf,
aby se pro ziskani znamky Ceské pivo, vafilo pivo pouze
z 60 % prirodnich surovin. CehoZ vétsina pivovari samo-
zfejmé vyuZiva. V naSem pivovaru to ale neplati. U nas
je to 100 %. Zkuste vypit vic TiSnovskych piv a uvidite,
Ze vas rano vubec nebude bolet hlava, ani zaludek. Nase
TiSnovské pivo je Cisté a zraje v tancich potrebné dlouhou
dobu. Proto je tak pIné chuti a bohaté pény. Je nefiltrované,
takZe neprijedete o spoustu kvasinek a dalSich latek pro-
spésnych vaSemu organismu.

Mate sva tradicni piva, ale i néjaké specialy, jak je to s nimi?
Mame zakladni fadu piv. Sem patfi TiSnovak 10%, Tisno-
vanka 11%, TiSnovan 12% a polotmava AbatySe Barbora.



Napriklad TiSnovanka a AbatySe Barbora jsou dost vyhle-
davané Zenami. Kazdé pivo ma své typické sklo a zrovna
tato dvé piva Cepujeme vyhradné do sklenic na stopce. Damy
si tak mohou vychutnat svoje oblibené pivo s naprostou ele-
ganci. A pak mame specidly. Sem patfi svétly pSenicny Mistr
Simon 12% a opravdu povedeny tmavy Baltic porter Porter
Coeli 20%. VSechna naSe piva jsou tizce svazdana s historii
TiSnovska. Jejich ndzvy souvisi se skute¢nymi historickymi
postavami nebo budovami. Kazdé pivo ma tedy svij pfibéh.
Kde si vlastné miZeme Tisnovské pivo aktualné dat?
PredevSim méame svou vlastni TiSnovskou pivnici v TiSno-
vé na Jungmannové ulici. Zde na ¢epu dostanete vSechna
nase piva. Kdo se nemtiZe rozhodnout, mame pfipravenu
i specialni degustacni sadu, kde navstévnik mize v malych
davkach ochutnat celé nasSe portfolio a pfipadné i néjaky
hostujici speciél z nékterého ze spratelenych pivovart. Pak
se nase pivo Cepuje po fadé restauraci a pivnic v TiSnové
a okoli a dokonce byvame i pravidelné na ¢epu nejlepsiho
pivniho baru v CR ve Vy¢epu Na Stojaka na Jakubaku,
i Pekandé v Brné. To je pro nds velmi prestizZni.
Prodavate i pivo s sebou nebo becky na akce?

> ZEPTALI JSME SE ZAVAS <

Samozrejmé, beCky a lahvové pivo je moZné koupit v Tis-
novské pivnici a také primo v Pivovaru TiSnov na Ostrov-
ci. Svou stalou nabidku mame i v napojovém AZ centru
v TiSnové a letos v 1ét€ se ndm podarilo dostat i do nabidky
hypermarketu Globus v Brné, kde nyni koupite vSechny
druhy TiSnovské piva ve skle 0,75]. Nové nas najdete tfeba
i na recepci Hotelu U Rausi ve Velké Bitesi.
Jak vlastné vite, co vasim zakaznikum chutna?
Budujeme takovou skupinku, no ona uz je to spise sku-
pina, milovnikd piva. Nazvali jsme to Klubem tiSnov-
skych sladkt a pravidelné se setkdvame na klubovych
akcich v Tidnovské pivnici. Clenové tohoto Klubu maji
moZnost ucastnit se ochutnavek, kdy se jako prvni vyjad-
fuji k findlni podobé kazdého nového piva. Zpétnou vaz-
bu také ziskavame z riznych anket formou vyplnénych
ustfizkd a predevsim pfimym kontaktem se zakaznikem.
Podrobnosti o TiSnovském pivé, zazZitkovych pro-
gramech na pivovaru a akcich na pivnici najdete zde:
www.pivovartisnov.cz a www.tisnovskapivnice.cz. Nejak-
tudlnéjsi info najdete ale samozfejmé na facebooku: f Pivo-
var TiSnov.




