pivovarss

Kurz pivnich vad
Vim, co piji”

v v

Kurz pivnich vad ,Vim, co piji” je urcen Siroké laické, ale i odborné verejnosti.

Sklada se z teoretické i praktické casti a nasim cilem je predani, co nejvice informaci o pivni
problematice vSem pivnim nadsenciim a obecné pozvednuti pivni kultury u nas.

misto konani: Tisnovska pivnice, Jungmannova 1082, Tisnov

termin: utery 13. ¢ervna 2017, 18 - 22 hodin
délka: 4 hodiny

pocet Gcastnika: cca 20 osob

cena: Tisnovsky sladek - 470 K¢ / verejnost - 520 K¢

porada: Pivovar Tisnov

Napln kurzu:

1) Poznavani péti zakladnich chuti - sladkost, slanost, kyselost, horkost a trpkost
Cilem této casti je uvédomit si zakladni chuté a rozdily mezi nimi. Vyzkouset si jejich rozpoznavani, abychom

2) Pivni vady - rozliSeni zakladnich sedmi pivnich vad

Naucite se spravné degustovat pivo a rozpoznat zékladni pivni vady, které se v pivech vyskytuiji.
Cilem je nejen vady poznat, ale i spravné popsat misto obvyklého ,néco mi na ném vadi”.

3) Stupnovitost piva (plnost piva)
Zvlastni péci vénujeme i plnosti, kterd sice mezi zékladni chuté nepatfi, ale vyznamné ovliviiuje nase vnimani
kvality a hodnoceni piva.

V cené kurzovného je tzv. degustacni sousto na zajidani (Sunka, syr, pecivo).

Dopliujici informace:

Ziskate od nas certifikat o absolvovani Kurzu pivnich vad ,Vim, co piji“. Ale vzhledem k tomu, Ze se nejedna
o certifikovany kurz, nejste tim opravnén/a k G¢astem v porotach pivnich soutézi. Kurz je, ale velmi vhodny
jako trénink pro pripadné degustatorské zkousky. Jako absolvent tohoto kurzu se mizete stat clenem
Degustacni komise (degustacniho panelu) TiSnovského piva a tcastnit se pravidelnych degustaci

(cca 1x za mésic) nasich piv i piv z ostatnich pivovarl v Tisnovské pivnici nebo v Pivovaru TiSnov.

Prihlasky: —
Zajemci hlaste se ndm prosim e-mailem na: info@pivovartisnov.cz .

Pocet mist je omezen.
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